Petit-beurre
d’engrain

POIDS TOTAL PATE APPROX.

[farines]
100% engrain

[ferment]
10% poudre a lever

[autTes]

30% beurre

20% beurre noisette
40% sucre cristallisé
15% oeufs entiers

4% lait

.5% sel

Pétrissage

Mélanger le beurre, le sucre, les oeufs, le lait et le sel
Incorporer la farine tamisée avec la poudre a lever

Biscuits

Abaisser la pdte a 3mm, découper a 1’emporte-piéces

Stage “Du Grain au Pain”
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